Menliplan 29. Dezember 2025 - 04. Januar 2026

/)] STIFTUNG WOHNEN IM ALTER HINWIL
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Mittagessen Mittagessen vegetarisch Abendessen
Bouillon Rieblistreifen . .
Montag ek Bouillon R*lifbhstreﬁen Bunter Blattsalat,
29. Dezember 2025 Pouletgeschnetzeltes Casimir, Tomatenstrudel

Reis, Friichtegarnitur

Gemdusecurry, Reis

Dienstag
30. Dezember 2025

Gerstensuppe
Rindsfleischvogel,
Rotweinsauce, Kartoffelstock,
Pfalzerkarotten mit Krauter

Gerstensuppe
Peperonivoressen mit Paprika
und Krautern, Kartoffelstock,
Pfalzerkarotten mit Krauter

Apfelchtiechli, Vanille-
Zimtsauce

Mittwoch
31. Dezember 2025

Hafercremesuppe
Rindsgeschnetzeltes,
Majoransauce, Mischeli-
Teigwaren, Gediinsteter
Rotkohl

Hafercremesuppe
Panierte Avocado,
Majoransauce, Miischeli-
Teigwaren, Gediinsteter
Rotkohl

Café Complet mit allerlei
Feinem

Donnerstag
01. Januar 2026

Brotsuppe
Schwedenbraten, Rahmsauce
mit Dérrpflaumen, Duchesse-

Kartoffeln, Blumenkohl mit
Brosmeli

Brotsuppe

*kk

Blumenkohl-Gratin, Quarkdip,
Duchesse-Kartoffeln

Spaghetti, Carbonara,
Parmesan

Bouillon mit Punktli

*k%k

Bouillon mit Puinktli

k%%

Freitag ' : S5
02. Januar 2026 Pochiertes Rotzungenfilet (NL), Gebratener Halloumi-Kéase, Prannkuchen mit Hackfieisch
Kerbelrahmsauce, Kerbelrahmsauce,
Salzkartoffeln, Fenchel mit Salzkartoffeln, Fenchel mit
Safran Safran
Artischockencremesuppe Artischockencremesuppe

Samstag
03. Januar 2026

kkk

Schweinsvoressen
mit Perlzwiebeln und Croutons,
Pommes risolées, Erbsli

kkk

Zwetschgencreme

*kk

Quorn-Voressen
mit Perzwiebeln und Croutons,
Pommes risolées, Erbsli

kkk

Zwetschgencreme

Kaiserschmarren,
Kirschenkompott

Sonntag
04. Januar 2026

Bouillon mit Sternli

kkk

Kalbsschulter-Braten, Pilz-
Rahmsauce, Feine Nudeln,

Bouillon mit Sternli
Spitzpaprika mit
Linsen gefiillt, Basilikumsauce,
Feine Nudeln, Rosenkohl mit

Walliser Toast

mit Schinken, Kompottbirne und

Rosenkohl mit Zwiebeln . Raclettekase
Kk Zwiebeln
Cremeschnitte Cremeschnitte
Das gits au no
Wochenhit

Hornliauflauf mit Schinken- und
Gemusewdirfeli

Gebratenes
Pouletschenkelsteak, Tomaten-
Rosmarin Dip, Salbei-Risotto,
glasierte Cherrytomaten

Sofern nicht anders deklariert, servieren wir lhnen Fleisch aus der Schweiz. Die Kiiche kann lhnen auf Wunsch Auskunft Gber
Hauptallergene der Menlis geben.

044 938 32 32, info@aph-hinwil.ch



